Kladdkakemuffins med marshmallow & choklad
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e s smarrigt Kaddigt, segt, sot,krsplt, chokladige. 1. Dessa muins har 2t
b am och stora gottegrisa skar! De i inte bara burnaligt goda uan ocksl

valdigr enka att baka ocksd

Kladdkakemuffins med marshmallu’ choklad,
20 st:

Maffins:
150 g smor

3302

3 al strosocker

3 dlvetemdl

075 dikakao

2 tsk vanifjsocker
1k bakpuver
05 tsk salt

Topping:

20 stora marshmallows

1dl chokladknappar- eller bitar

3 msk strdssel

Gorshie:

1 Borja med att sitta ugnen pa 200° 6ver/undervarme och placera ut. 20 normalstora
‘muffinsformar pa en bakplat.

2. $malt smoret och Iat det svalna en aning

5 Vispa upp dgg och stedsocker lust och fluffigt med elvisp, tillsatt sedan det smalta
smbret och ror om med en slickepott
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Kladdkakemuffins med marshmallows och choklad - Fridas Bakblogg
4 Ror ner de torra ingredienserna och arbeta ihop en klumpfri smet. "
5. Fordela smeten jamnt i formarna och gradda mitt i ugnen i ca. 8 minuter. Tag ut ochy
tryck ner en marshmallow i varje muffins. Grédda ytterligare 3 minuter v

6. Tag ut ur ugnen och toppa med choklad och strdssel. L 7,





